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KOFTELI MAKARNA

1 Paket Yumurtali Spagetti

250 gr Dana Kiyma

1 Sogan

1 Yumurta

2 Corba Kasigi Et Suyu

2 Su Bardagi Domates Ezmesi
2 Corba Kasigi Bayat Ekmek Igi
2 Corba Kasigi Zeytinyagi

3-4 Dal Maydanoz

1 GCorba Kasigi Kasar Rendesi

Sogani kiyip 1 ¢orba kasigi yag ve 2 ¢orba kasigi su ile hafif¢e pisirin. Et suyunda islatilmis ve sikilmis ekmek
ici, kiyilmis maydanoz, yumurta ve peyniri karistirin. Tuz ve kiymayi ilave edip yogurun. Findik buyUkliginde
kofteler yapin. Izgarada kizartin.

Domatesi feslegenle birlikte 10 dakika pisirin. Tuz, kalan yag ve kofteleri ekleyip birkag dakika daha pisirin.
Makarnayi tuzlu suda diri kivamda haslayin. Stzip domates sosu ve kéftelerle karistirin. Taze feslegen ya da
nane yapraklariyla sUsleyip sicak olarak servis yapin.

ML® Spaghetti Polpette icin tiklayin
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