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KOFTELI MAKARNA

1 su bardag@ fiyonk makarna
2 yemek kasigi tereyagi

200 gr kiyma

4 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1/2 adet limon suyu

Tuz

Pulbiber

Makarnayi kaynar tuzlu suda haslayip sizin. Kiymaya baharatlarini ekleyip minik kofteler yuvarlayin. Kéfteleri
yagsiz tavada kizartip bir tepsiye dizin. Kéftelerin Gzerine makarnayi yayin. Un, yumurta, yogurt ve limon suyunu
cirpip

makarnanin tzerine yayin. En Gste findik blyUkliginde tereyadi pargalari yerlestirin. Firinda 10 dakika pigirin.
Uzerine pulbiber ekerek servis yapin.

ML® Makarnali Kéfte icin tiklayin

Fotograf "misil misil" tarafindan génderildi. 30.05.2018
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