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KOFTELI MAKARNA

1 paket makarna

300 gr kiyma

1 kliclk sogan

1 dilim bayat ekmek igi
Kimyon, karabiber, tuz
1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

6 corba kagsiJi sivi yag

Kiyma, ekmek ici, baharatlar ve rende sogan iyice yogrulur, findiktan biraz blytk kéfteler yapilir. Teflon tavada,
sivi yagda kizartilir, tabaga alinir. Ayni tavaya salga ve su konur. Kaynamaya baslayinca kofteler atilir, 10 dakika
kadar pisirilir. Makarna bilindigi gibi pigirilir. Servis tabagina konur, Uzerine kéfteli malzeme yerlestirilir.
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