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KOFTELI MAKARNA

Yarim paket spagetti makarna
1 kasik sivi yag

2 kasik tereyagi

Tuz

250 gram koftelik kiyma

1 dilim ekmek igi

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Nane

Pul biber

2- 3 adet domates

2 adet sivri biber

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Tuz

Makarnayi haslamak icin; derin bir tencereye suyu koyup kaynatin. Kaynayan suya 1 kasik sivi yag ve tuz
ekleyip makarnalari haglayin. Haglanan makarnayi siiziin ve tereyagi eritip makarnayi yaglayin.

Dider yandan kofte malzemelerini karistirip yogurun. Kéfteleri findiktan biraz buylk yuvarlayarak az sivi yagda
kizartin.

Domatesleri rendeleyin. Tavaya aldiginiz sivi yagda halka seklinde dogranmis sivri biberleri hafif kizartip
rendelenmis domatesleri ve bir miktar da tuz ilave edip pisirin.

Servis tabaklarina makarnayi alip ortasini hafif agin ve istediginiz miktarda misket koftelerden yerlestirin.
Uzerine domates sosunu da ilave edip sicak sicak servis yapin.

-

© lezzetler.com tarif no:142510 « adi:Kofteli Makarna « génderen:Ankara Kalesi « indirme tarihi:07.04.2025 - 07:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kofteli-makarna-vt2066
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kofteli-makarna-142510.jpg
http://www.tcpdf.org

