B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TOP KOFTELI MAKARNA

1 paket makarna

300 gr. yagdsiz dana kiyma
1 bas sogan

1 dilim bayat ekmek

1 dis sarimsak

1 tath kasidi tereyad

3 ¢corba kasiJi salgca

Tuz

Karabiber

Koéfte malzemelerini harmanlayip iyice yodurun. Top seklinde kofteler yapip kizgin yagda kizartin. Dider tarafta
makarnayi haglayin ve pistikten sonra suyunu stizerek kizgin tereyaginda tuzunu da koyarak tekrar pisirin.
Servis tabadina 6nce makarnayi sonra kofteleri koyarak dilerseniz sarimsakli yodurtla dilerseniz de sal¢a sosu
ile servis yapabilirsiniz.
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