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KOFTELI MAKARNA

500 gram kiyma

1 adet sogan

3 dis sarimsak

Kimyon, kekik, karabiber, tuz
4 corba kasig galeta unu

2 su bardagi spagetti makarna
2 ¢orba kasiJi salgca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Kekik, karabiber, tuz

50 gram rendelenmis kasar peyniri

Makarnalari haslayip sizin. Tencerede biraz zeytinyadi ve tereyagiyla harmanlayin. Kéfte icin kiyma, rende
sogan, baharatlar ve galeta ununu yogdurup sekil verin ve az yagda kizartin. Diger taraftan sos isterseniz eger,
salga ve tereyadiyla 5 dakika kadar pisirin. Baharatlari da i¢ine ilave ederek bir tutam sekeri igine ekleyin. Bu
pisirdiginiz sal¢all karnisimin igine kizarttiginiz kéfteleri ekleyin, 5 dakika daha kaynatip makarnanin Gzerine
ekleyin. Sicak olarak ikram edin.
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