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KOFTELI MAKARNA

1 paket spagetti makarna

400 gram dana kiyma

1 adet sogan

1 yumurta

4 dilim ekmeK igi

5 dal maydanoz

Tuz, karabiber, kekik ve kimyon
2 tatl kagig1 sarimsak tozu

5 gorba kasidi zeytinyagi

3 adet domates

Makarnayi tuzlu kaynar suyun iginde 15 dakika kadar haglayin. Siizlip Uizerine rendelenmis domatesi, tereyagi
ve zeytinyagini dékip 5 dakika kadar pigirip sicak tutun. Kéftesi igin kiymay!, rendelenmis sogani, galeta ununu,
yumurta ve sarimsagi icine ekleyip zeytinyagiyla giizelce yogurun. Baharatlari da ekleyip bu harci bir gece
dinlendirirseniz daha lezzetli olacaktir. Daha sonra elinizle kligUk top kofteler hazirlayarak 1zgarada ya da yagsiz
tavada pigirin. Sicak makarnanin yaninda ikram edin.
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