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KOFTELI MAKARNA

1 paket kalin makarna
10 adet siyah zeytin

3 domates

6 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
400 gr. kiyma

1 sogan

2 sivri biber

Makarnayi haslayip sGzin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin. Kiyma, rendelenmis sogan, ezilmis
sarimsak ve baharatlar yogurun. Rendelenmis domatesi tereyagdinda gevirin, dogranmig biberleri ekleyin.
Haslanmis makarnayi ve zeytinleri icine koyup harmanlayin ve yaglanmis firin kabina aktarin. Uzerine kofteleri
koyup zeytinyadi gezdirin. 200 derecedeki firinda 20 dakika kadar pisirin.
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