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KOFTELI MAHLUTA CORBASI

Gerekli malzeme:

Kofte igin:

500 gram kiyma

Yarim paket Knorr Kéfte harci
1.5 ¢ay bardagi su

Bulamak igin:

1 cay bardagi un

Kizartmak igin:

1 su bardagi siviyag

1 paket Knorr Mahluta Corbasi
1 litre su

1 yemek kasigi nane

Knorr Kéfte Harcl, kiyma ve suyu bir kaseye alip yogurun. Kéfteden misket blyUkligunde parcalar koparip
yuvarlayin. Unu yayvan bir tabada alip kéfteleri una bulayin. Siviyagi bir tavada kizdirin. Kéfteleri ilave edip
kizartin. Kagit havlu Gzerine alip yagini ¢ektirin.

Knorr Mahluta Gorbasi ve suyu bir tencereye alip iyice karistirip kaynatin. Gorba kaynamaya bagladiktan sonra
kofteleri ilave edip orta ateste 10 dakika pisirin. Kaselere paylastirip Gzerlerine nane serpin. Sicak olarak servis

yapin.
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