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KOFTELI KREP

500 ml st

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

3 yemek kagig margarin
Aldigi kadar un

1 paket kofte

Bir miktar kasar peynir

Sut ve yumurtay mikserle ¢irpin. Tuz ve eritilmis sana yagi ekleyip karistirin. Ununu ekleyip iyice ¢irpin.(akiskan
bir hamur olacak) )

Teflon bir tavayi hafifge yaglayin. Uzerine bir kepce hamurdan doklp tavayi sallayarak yayllmasini saglayin.
Kenarlari kizarinca krebi gevirin. Sonra hazir kofteleri kizartin ve 1 tane krebin Ustiline 1 tane kofteyi koyun
koftenin Ustine 1 dilim kasar peynir koyun tabanindaki krebi tstte dogru birlestirin ve birlestirdiginiz noktaya
gene 1 dilim kasar peynir koyun ve ortasinda kirdani gegirin. digerlerinede ayni islemi uygulayin dilerseniz
kasarin Ustline domates ve biberde koyabilirsiniz.
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