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KOFTELI KREMALI DOMATES CORBASI

1 paket Knorr Kremali Domates Corbasi
5 su bardagi soguk su

1 su bardag st

Kofte igin;

150 gr az yagl dana kiyma

1 dis dévilmuls sarimsak

Yarim ¢ay kasigi tuz, karabiber, kimyon
3 yemek kasigi siviyag

Kofteyi hazirlamak igin;

Kiyma, déviimis sarimsak, tuz, karabiber ve kimyonu derin bir kaba koyun. Malzemeleri iyice yogurup findik
blyUkliginde parcalar koparin. Kopardiginiz pargalar avuglariniz arasinda yuvarlayip bir tepsiye yan yana
koyun. Kéfteleri buzdolabinda bir saat kadar bekletin. )

Diger taraftan, hazir corbayi orta boy bir tencereye koyun. Uzerine su ve sitl aktarip orta isil ateste, strekli
karistirarak kaynayincaya kadar pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagin altini kisip 5 dakika daha pigirdikten
sonra ocaktan alin. Siviyagi genis bir teflon tavada kizdirin. Kéfteleri kizgin yagda, tavayi sallayarak 5 dakika
kadar kizartin. Ocagin altini kisip kofteleri 2-3 dakika daha pigirdikten sonra gorbanin igine ilave edin. Sicak
sicak servise sunun. Isterseniz gorbaya kuru nane de ekleyebilirsiniz.
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