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KOFTELI KOY CORBASI

1 fincan misir

1 fincan bezelye

1 Su bardagi un

1 Gorba kasigi margarin
1 GCorba kasigi yogurt
50 gr. kofte

1 yumurta

tuz, biber, nane

1 litre su

Un yogurt ve margarin, bir kapta cirpilir, diger taraftan 4 bardak su kaynatilir, tavay 1 kasik margarin konur
siraslyla; kéfte, misir, ve bezelye kizartilir, kizarankar kaynar suya atilir, en son olarak da unlu karigim eklenir ve
corba kaynatilir.

ML® Kofteli Kby Corbasi icin tiklayin
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