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KOFTELI KEREVIZ

1/2 paket Banvit Misket Kéfte

3 adet kereviz

1/2 adet limonun suyu

1 corba kagigi sirke

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet so@an (iri dogranmig)

2 adet domates (kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikarilmig, kiigiik kiip dogranmis)
1/2 demet dereotu (ince kiyllmig)

Tuz, tane karabiber, kekik (arzu edilen miktarda, dévilmus)

150 gr kasar peyniri (rendelenmis)

Kerevizleri ortadan 2[?ye kesin.

Kaynar bol suya, limon suyu ve sirkeyi ekleyip kerevizleri katin. Hizli ateste 10 dak. haglayip stizin ve ortalarini
corba kasidi ile oyun. Cikan igleri kiiguk kiip dograyin.

Tereyagini isitip soganlari katin. Orta ateste karigtirarak yumusayincaya kadar yaklasik 3-4 dak. soteleyin.
Karigtirmaya devam ederek, kereviz iclerini ve kofteleri katip 3-4 dak. daha soteleyin. Domates, dereotunun
yarisi, tuz, karabiber ve kekigi katip harmanlayin ve ¢anak kerevizlerin igine paylastirin.

Kerevizleri yaglanmis firn kabina dizin, Gzerlerine peynir serpin ve dnceden isitilmig 180° C firinda Gzerleri
kizarincaya kadar yaklasik 15-20 dak. pigirin.

Kalan dereotunu serperek servis yapin.
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