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KOFTELI KASARLI PIDE
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4 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi kuru maya

1 cay kasigi tuz

4 corba kagig zeytinyadi
Uzerine domates sos igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 adet domates

Tuz

Karabiber

1 corba kasigi feslegen

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay bardagdi kiylmis maydanoz
Kofte icin:

250 gr. kiyma

1 kiiclk boy kuru sodan

1 dilim ekmek ici

Tuz

Karabiber

Koéfte malzemesini, rendelenmis soganla beraber yogurun ve misket biylkliginde kofteler hazirlayin.
Tereyaginda salcayi kavurun. Kip dogranmis domatesleri ekleyip birlikte kavurun. Yarim ¢ay bardagi su ve
baharatlari ekleyin, karigtirarak 15 dakika pisirin.

Iik suya maya ve toz sekeri karigtinin. Hacmi iki katina ¢ikana kadar bekleyin. Diger hamur malzemeleriyle
mayay! karistirarak yogurun.

Elastik bir hamur hazirlayin ve oda isisinda bir saat dinlendirin.

Hamurunuzdan yumurta blyUklidinde pargalar kopartarak, unlanmis tezgahta, parmak kaliniginda agin.
Yaglanmig firin tepsisine hamurunuzu yerlegtirin.

Uzerine domates sosunuzu sirin. Hazirladiginiz kéfteleri koyun.

180 derecede isitilmig firinda 15 dakika pisirin. Peyniri ve maydanozu serpin ve eriyene kadar tekrar firinlayin.
Dilimleyerek servis yapin.
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