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KOFTELI KARISIK KEBAP

400 gr. dana kiyma

1 adet sogan

4 dilim pastirma

150 gr. kasar peyniri

200 gr. mantar

3 adet patates

1 cay bardagi sit

2 adet sosis

Birer tutam Tuz ve Karabiber

Kiymanin igine rendelenmis sogan, tuz, karabiber, kéfte bahari konulup iyice yogrulur. Iri yuvarlak ve yassi
kofteler yapilir. Firin tepsisine konulur. Uzerlerine ince dogranmig sosis ve pastirmalar paylastirilir. Haglama,
patates, tuz ve st ile birlikte mutfak robotunda pire haline getirilir. Hazirlanan pire koftelerin en Ustline konulur.
Dogranmis mantarlar gelisiglizel yemegin Uzerine serpistirilir. 200° firnda 30 dakika pisirilir.
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