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KOFTELI KARALAHANA CORBASI

Malzeme:

100 gram dana kiyma

2 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Teremyag
yarim ¢ay bardagi Bizim Mutfak Koftelik Bulgur
Tuz, karabiber, kimyon

1 adet sogan

Yarim demet karalahana

1 cay bardagi haglanmig soya fasulyesi
8 su bardagi su

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

2 corba kasigi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi

Bir kabin icine kiyma, bulgur, tuz, karabiber ve kimyonu alip yogurun. Kiigik misket kéfteler yapin ve una
bulayin. Karalahanalari serit seklinde kesin. Sogani ince ince dograyip karalahana ile birlikte bir tavada
tereyagiyla kavurun. Suyu ve haglanmis soya fasulyesini ekleyin. Kéfteleri de ilave edin. Yogurt, un ve yumurta
sarisini bir kasede ¢irpin ve gorbaya ekleyin. Tuz ve karabiber ilave ettikten sonra servis yapin.
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