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KOFTELI KANEPE

h ://gurmekibris.com

Sarimsakli Ekmek Igin:

1 yemek kasigi tereyagi

3 dig sarimsak

5 dilim baget ekmegi

5 dilim tost peyniri

Kofte Harci Igin:

200 gram kiyma

1/2 adet sogan

1,5 yemek kagsidi zeytinyagi
3 yemek kasigi galeta unu
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1/4 demet maydanoz

Sarimsakli Ekmek Sosu igin: Tereyadini eritin. Sarimsaklari da ilave edin ve hafif renk degistirene kadar pisirin.
Koftelerin Hazirlanisi: Kiymayi ve diger malzemeleri yogurun.

Koftelere avug iginizle sekil verin.

Tavayi isitin ve hafif yaglayin. Kéfteleri ve ekmek dilimlerini tavaya dizin.

Kofteler pisip diger ylzlerini cevirince ekmekleri de ¢evirin ve sarimsakli tereyagl karisimi ekmeklerin Gzerine
sardin.

Tost peynirlerini de ilave edin ve eriyince ekmek dilimlerinin Uzerine kofteyi yerlestirin ve ¢op sis takarak servis
edin.

Servis Onerisi: Dilerseniz domates dilimleri veya kdzlenmis biberlerle sunumunuzu renklendirebilrsiniz.
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