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KOFTELI KANEPE

50 gr tereyagdi

8 dilim gicek kalipla kesilmis ekmek
4 adet Marul

4 dilim kasar peyniri
Krem peynir

2 adet yesil biber

4 dilim domates
200 gr kiyma

1 adet sogan

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam kimyon

Oncelikle kiyma, sogan, bahartala harci yoguralim, 10 dakika dinlenmesi icin bekletelim, bekleyen kéfte harcin
4 bolelim, yuvarlak kofte yapalim, kizgin yagda kizartalim. Sonra ekmekleri gigek seklinde kurabiye kalibi ile
kesin. Ustlnd tereyagi ile yagliyalim. Marulu Gzerine yerlestirin. Kasar peynirinden iki ufak halka keserek top
koftelerin Gzerinde gézlerini ve agzini yapin (peynirin arkasina bigak ucu ile krem peynir strerek yapistirin
koftelere). Yesil biberle gbzlerini tamamlayin. Bir dilim domatesin Uzerine top kofteyi yerlestirin ve diger ekmek
ile sapkayl tamamlayin. Ekmegi kiirdan veya tahta gubuklarla sabitleyin servise hazir.
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