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KOFTELI ISKENDER KEBABI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Adet tirnak pide

500 gr kiyma

1 Corba Kasig Margarin
1 Adet sogan

1 Kase yogurt

1 Adet yumurta

1 Corba Kasigi salca

1 Tutam maydonoz

2 Adet Domates

2 Adet biber

Kiymanin i¢ine sogan rendesini, yumurtayi, maydanozu tuz ve baharatlar koyup yoguralim ve uzun ince kofteler
yapalim. Kéfteleri yagda kizartalim. Bu arada pideleri firinda isitip kip dograyalim. Pideleri servis tabaginin
altina alalim. Kenarina yodurdu dékelim. Uizerine kizarmig kofteleri yerlestirelim. Diger tarafta salca ve margarin
ile bir sos hazirlayip onuda Uzerine gezdirelim. En son kizarmig domates ve biber ile servis yapalim.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 22.08.2020
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