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KOFTELI HAVUCLU YOGURT CORBASI

250 gr yagsiz kiyma
Yarim su bardagdi piring
1 adet blyUk boy havug
1 adet yumurta

1 yemek kagigi un
Yarim su barda@ yogurt
Tuz

Karabiber

Kuru nane

2 adet patates

2 litre su

1 yemek kagigi margarin

Pirin¢ ayiklanir, yikanir ve kiymaya karigtirilir. Tuz ve karabiber eklenir ve yogurulur. Elimiz hafif islatarak ki¢ik
toplar yapilir. Havug rendelenir. Derin bir tencerede iki litre kadar su kaynatilir. Yuvarladigimiz kiiguk kéfte
toplari, kip kip kesilmig patates ve rendelenmis havug kaynar suya ilave edilip 15 dakika pisirilir. Bu arada ayri
bir kapta yogurt, yumurta ve un ,sana margaringirpilir. Bu karigim azar azar kaynamakta olan gorbaya ilave edilir
ve 10 dakika daha kaynatilir. Istenirse biraz kuru nane ilave edilir ve bu agamada gerekirse biraz daha kaynar
su ilave edilir. Tuzu da ayarlanarak sicak olarak servis edilir.
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