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KOFTELI FIRIN MAKARNA

1 paket firn makarna

Bir bucuk litre su

1 corba kasigi tuz

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Sosu icin:

Yarim kg. sit

2 adet yumurta

200 gr. beyaz peynir

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi tuz Koftesi igin:
300 gr. kiyma

1 adet kiguk boy sogan

3 dilim bayat ekmek igi

1'er cay kasidi karabiber ve kimyon
1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJi un

2 dis sarimsak

1 adet sivri biber

3 ¢corba kasiJi domates salcasi
Sislemek icin:

Yarim demet taze sodan

Bir tencereye su doldurun, tuz ve zeytinyadi ekleyip kaynatin. Makarnalari kirmadan suya atin. 13 dakika
haslayip altini kapattiktan sonra Uzerine bir su bardagi soguk su ekleyin. 5 dakika bekletip makarnayi stzin.
Beyaz peyniri ufalayin ve kagar peyniri ile birlikte makarnaya karistirin. Bir firin kabini yagdlayip makarnalari
yerlestirin. SUt ve yumurtayi tuzla ¢irpip, makarnalarin Gzerine doéktin. 200 derecelik firinda 45 dakika pisirin.
Kofteleri hazirlamak igin kiymayi bir kaba alin. Sodani rendeleyin. Bayat ekmekleri islatip sikin. Sogan, ekmek,
karabiber, kimyon ve tuzu kiymaya katip yogurun. Bu har¢tan minik kéfteler hazirlayin. Bir tabada unu dékip
kofteleri icine atin ve sallayarak una bulayin. Bol yad koydugunuz bir tavada kéfteleri kizartin. Biberi ve
sarimsaklari ince kiyin. Ayri bir tavada sal¢a, sivri biber ve sarimsaklar zeytinyaginda kavurun. Kéfteleri bu sosa
koyup 5 dakika pisirin. Makarnayi firndan ¢ikartip, diiz bir servis tabagina ters gevirin. Kéfteleri makarnanin
ortasina koyun. Soganlarin beyaz kisimlarini G¢ parmak eninde kesip Ustlerini bigakla ¢izin. Bu sodanlarla tabagi
susleyin.
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