é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOFTELI FIRIN KEBABI

6 dilim ekmek

3 adet domates

3 adet sivri biber

6 dis sarmisak

1 yemek kasigdi tereyagi
Koftesi igin:

250 gram kiyma

1 adet kuru sogan
2 dilim bayat ekmek
Karabiber

Tuz

Firin tepsisine domatesleri ve 1 sivri biberi dograyin. Sarimsaklari tepsiye dagitin. Tereyagini ufak pargalar
halinde tepsiye koyun. 6 dilim ekmegi Uzerine yerlegtirin. Kalan sivri biberleri de tepsinin kenarina koyun.

Bayat ekmekleri 1slatip siktiktan sonra ufalayarak kiymaya karigtirin. Rendelenmis sogan, karabiber ve tuz
ekleyip yogurun. Uzun kofteler yaparak kebap sislerine dizin. Sisleri ekmeklerin Ustline koyun. Firinda 25 dakika
pisirin. Kofteleri gevirirken ekmekleri de alt Ust etmeyi unutmamalisiniz.

Tabaklara birer dilim ekmegi sosuyla birlikte koyun. Kéfte ve sivri biberle servis yapin. Maydanozla
susleyebilirsiniz.
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