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KOFTELI EZOGELIN CORBASI

Malzeme:

1 p Bizim Mutfak Ezogelin Corbasi

7 su bardagi su

3 corba kagig Bizim Mutfak Tel Sehriye
Uzeri icin :

2 dal maydanoz

2 corba kagigi rendelenmig kasar peyniri
Kofte Igin :

100 gram kiyma

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi

1 tath kasidi salca

Tuz

Karabiber

Kofteleri hazirlamak icin kiymayi bir kaba alip, Uzerine tuz ve karabiber ilave edin. yice yogurup minik kofteler
hazirlayin. Aycicek yagdini bir tavaya alip Gzerine kofte ve salcayi ilave edin. Birkag¢ dakika pisirip ocaktan alin.
Suyu bir tencereye alip tzerine Bizim Mutfak Ezogelin Corbasi’'ni ilave edin. Kaynayana kadar karistirarak
pisirin. Daha sonra kofte ve sehriyeyi ¢corbanin Gizerine ekleyin. 10 dakika pigirip ocaktan alin. Kiyilmig
maydanoz ve rendelenmis kasar peyniri serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:48553 « adi:Kofteli Ezogelin Gorbasi « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.04.2025 - 20:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kofteli-ezogelin-corbasi-vt37180
http://www.tcpdf.org

