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KOFTELI ERISTELI CORBA

1 su bardag: erigte
125 gr kiyma

1 sogan

1 yumurta

1 kése yogurt

2 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 corba kasigi sivi yag
Tuz

Toz kirmizibiber

Su

Tencerenin igerisine yaklasik bir litre suyu koyuyoruz. Ocagin altini yakiyoruz. Su kaynayinca igerisine eristeyi
atiyoruz. Bu arada kéftesi igin kiymayi bir kap i¢ine alip minik bir sogani Gzerine rendeliyoruz. Tuz, karabiber
ilave edip yoguruyoruz. Findik blyikligiinde koéfteleri yuvarliyoruz. Sira terbiyesine geldi. Bir kaseye yodurdu,
yumurtay, unu, bir su bardagi soguk suyu alip telle iyice ¢irpiyoruz.

Uzerine bir su bardagi kaynar su ilave ederek ilitiyoruz. Kaynamakta olan eristenin tzerine kagikla karigtirarak
yavasca terbiyeyi dokiyoruz. Kaynamaya baglayinca kivamini kontrol ediyoruz. Tuzunu ilave ediyoruz.
Gorbamiz pistiginde kofteleri tereyagi ve sivi yag koydugumuz tavada kizartiyoruz. Tavadan alirken lzerine toz
kirmizibiberini atip bir gevirdikten sonra ¢orbanin tzerine déklyoruz.

Fotograf "AyGolgesi" tarafindan goénderildi. 29.10.2014
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