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KOFTELI ERISTE CORBASI

200 gr kiyma

2 su bardagi eriste

1 adet sogan

3 ¢corba kasigi margarin
2 su bardagi yogurt

1 dis sarimsak

8 su bardagi sicak su

1 ¢corba kasigi kuru nane
Tuz

Kiyma, karabiber, tuzu biyUk bir kaseye alin yogurun misket biylkligtinde top top hazirlayin her bir misketi una
bulayin fazlalik ununu silkeleyin.

Sogani yemeklik dograyin. Margarini pigirme tenceresine alin, sogani ilave edin pembeleginceye kadar kavurun
Uzerine kofteleri ilave edin, tencereyi sallayarak kofteleri dagitmadan 1-2 dakika kavurun.Uzerine sicak su ve
eristeyi ekleyin kaynayincaya kadar acik ateste kaynayinca orta kisik ateste pisirin.

Sarimsagi ezin yogurda ekleyip karistirin.Pisen ¢orbanin suyundan yogurda alip iligtirin pisen gorbaya ekleyin
karistirarak iki tasim kaynatin Gzerine nane ve tuz ekleyin karigtirin ocagi kapatin. Servis kaselerine alip servis

yapin.
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