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KOFTELI ERISTE CORBASI

2-3 cay bardag eriste
6 su bardagi su

4 corba kasig yogurt
400 gram kiyma
Karabiber
Kirmizibiber

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Yarim demet dereotu
3 dis sarimsak

Tuz

Nane

Tencerede alti su bardadi suyu kaynatin, Gzerine eristeleri ekleyip kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin.
Yogurdu ¢irpip icine dokiin, iki dakika daha kaynatin. Corbanin kéftesini hazirlamak igin kiyma, karabiber ve
kirmizibiberi yogurup top koéfteler yapin. Una buladiginiz kéfteleri yagda kizartin, ¢corbaya ekleyin. Nane, kiyilmig
dereotu, ezilmis sarimsagi ilave edin. Cok doyurucu bir gorba oldugu i¢in yaninda bir salata yeter iftarda bence.
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