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KOFTELI ERISTE CORBASI

50 g Koftelik Kiyma

1/2 Su Bardagdi Un

1 Su Bardag Ev Erigtesi
4 Su Bardagi Yogurt

2 Dis Sarimsak

1 Corba Kagigi Tereyagi
Istege Bagh Tuz

Istege Bagll Karabiber
Istege Bagl Kuru Nane
Istege Bagl Pul Biber

Erigteleri, 4 su bardadi kaynar suda diri kalacak sekilde, haslayip dinlenmeye birakalim. Kiymayi, tuz ve
karabiber ile yogurup misket biyUkliginde kéfteler hazirlayalim. Una buladigimizi kdftelerimizi gok az yagda
kizartalm. Cirparak seyrelttigimiz yogurdumuzu dinlenmis eristeye karistirarak yavas yavas ¢orbaya yedirelim.
Gorbamiza bir havanda dévdigimiz veya bigakla ezdigimiz sarimsaklarimizi da ilave edelim. (Yogurdun
kesilmemesi icin tuz en son eklenmelidir.) Kliglk bir tavada tereyagini eritip nane ve pul biber yakalim. Kizarmig
kofteleri ve naneli yagimizi da ¢orbaya ekleyip, karigtirdiktan sonra servis edelim.
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