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KOFTELI ERISTE CORBASI

Umit Usta

250 gram kiyma

2 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 su bardag: erigte

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi biber salgasi

2 ¢orba kasiJi un

Kuru soganin bir tanesini rendeleyip yeterince tuz, karabiber ve kiyma ile birlikte iyice yoguralim.

15-20 dakika dinlendirip yuvarlak misket biyUkliginde kéfteler hazirlayip margarin yaginda kizartalim.
Diger kuru sogani ince ince kiyip, kiyilmig sarimsak ile birlikte kalan margarin yaginda ve orta isili ateste
soganlar iyice yumusgayincaya kadar kavurup unu ilave edelim.

lyice karigtirip 1,5-2 litre kadar su ilavesi ile kaynatalim.

Eristeleri de ilave edip ara sira karigtirarak pisirelim.

Son olarak kéfteleri de ilave edip, bir tagim daha kaynattiktan sonra sicak sicak servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:64771 « adi:K&fteli Eriste Corbasi « génderen:Herhangi biri « indirme tarihi:02.05.2025 - 11:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kofteli-eriste-corbasi-vt14854
http://www.tcpdf.org

