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KOFTELI ERISTE CORBASI

Halig Universitesi

Et suyu 5 su bardagi
Dana kiyma 200 gr.
Maydanoz 4 dal
Sarimsak 3 dis

Sogan 1 adet

Yodurt 1 su bardagi
Yag 2 yemek kasig
Eriste makarna 1 paket
Salga 1 yemek kasigi
Kuru nane 1 tatli kagig
Kirmizi biber 1 tath kagigi
Tuz karabiber g6z karari

Kiyma tuz karabiber maydanoz yogrulup findik biytklGginde yuvarlanip unlanir.
Ince dogranmis sogan yag ile kavrulur. Salga su ve tuz konup kaynatilir.

Eriste ve kofteler ilave edilir.

Erigte pigince sarimsakli yogurt konur ve ategten alinir.

Uzerine kuru nane ve kirmizi biberli yag gezdirilir.
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