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KOFTELI ERIKLI PATATES

400 GR KIYMA

2 ADET TAZE PATATES

2 YEMEK KASIGI SALCA

1 TATLI KASIGI TUZ

1 GAY KASIGI KIMYON

1 YEMEK KASIGI GALETA UNU

1 TUTAM MAYDANOZ

1 ADET KURU SOGAN )

1 CAY KASIGI KIRMIZI PUL BIBER
1 KUTU KONSERVE KIRMIZI ERIK
2 YEMEK KASIGI MARGARIN

KIYMANIZI YOGURMA KABINIZIN iGINE ALIN.ICINE TUZ, PULBIBER, GALETA UNU, KIMYON,
RENDELENMIiS KURU SOGAN VE INCE DOGRANMIS MAYDANOZU DOGRAYARAK KOFTENIZ]
YOGURUN. KOFTE HAMURUNUZDAN KUGCUK PARCALAR KOPARARAK YUVARLAK SEKIL
VERIN.PATATESLERIN KABUGUNU SOYUN VE KUPLER HALINDE DOGRAYIN. 2 YEMEK KASIGI
MARGARINI TENCRENININ CINE KOYUN. ICINE PATATESLERI KATIP KARISTIRIN. 3 DAKIKA SONRA
SALGANIZI EKLEYIP KAVURUN. iCINE 1 SU BARDAGI SU EKLEYIN. TUZ KATIP YEMEGINIZi KAYNATIN.
SUYUNU SUZDUGUNUZ ERIKLERI VE KOFTELERI EKLEYIN. PATATESLERINIZ PiSTIGINDE
YEMEGINIZ SERVISE HAZIR DURUMA GELIR.
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