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KOFTELI EKMEK CORBASI

500 gram kiyma

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 havug

1 kirmizibiber

1 sogan

2 patates

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tavuk suyu

Tuz, su

Minik canak ekmekler
Uzeri igin:

Nane, pul biber
Kimyon

Kiymanin icine tuz ekleyin una bulayip kéfte sekli verin. Tencerede tereyadini eritip kéfteleri kizartin. Piyaz
dogranmig soganlari, patatesleri ve havucu tencereye alin. Kirmizibiberi ince dograyarak tenceredeki
malzemeye ekleyin. TUm sebzeleri 4 dakika kavurun. Uzerine yikanmis mercimegi koyup bir iki kez gevirdikten
sonra tavuk suyunu ekleyin. Malzemelerin Uzerini 3 parmak asacak sekilde sicak su ekleyip iyice
yumusayincaya kadar pismeye birakin. Gorbayi servis ederken ekmek iglerini oyup iginde sunun farkli bir sunum
olacaktir. Uzerine kimyon, nane, pul biber dékerek servis edin.
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