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KOFTELI DUGUN CORBASI

1 tabak Keskinoglu Misket Kofte
1 adet Keskinoglu yumurta

1 litre tavuk suyu

3 yemek kagigi un

Tuz, nane, karabiber

20 g Ravika zeytinyagi

1 cay kasigi kirmizi biber

Yarim su barda@ yogurt

Yarim ¢ay bardagi piring

Bir tencerede 1 litre tavuk suyunu kaynatin. Ayri bir kapta, un, yogurt ve yumurta sarisini karigtirin. Bu karigimi
kaynayan tavuk suyuna yavas yavas ekleyin. Daha sonra piringleri ve misket kofteleri ekleyip 10 dakika pisirin.
Teflon bir tavaya Ravika zeytinyagini koyup kizdirin, Gzerine kirmizibiberi dékin. Hazirladiginiz sosu pigirmis
oldugunuz c¢orbanin tzerine ekleyin.
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