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KOFTELI CORBA

9 ¢corba kasiJi un
Yarim su bardagi su
3 ¢corba kasigi yogurt
Yeteri kadar tuz

1 adet yumurta
kiyilmis dereotu

Bir kap icinde et suyu kaynatilir. Findik kadar kiigiik yuvarlanmis kéfteler kaynayan suya atilir. iki saat pistikten
sonra bir kapta yogurt, yumurta sarisi, un, yanm bardak soguk su, yumurta teliyle kangtirilir. Pigmig ¢orbanin
suyu katilarak un kokusu ¢ikincaya kadar pigirilir, stizgecten gecirilir. Igine kofteler ilave edilir, Gzerine kiyllmig
dereotu konur.
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