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KOFTELI CORBA

150 gram kiyma

1 cay bardagi piring

1 adet havug

1 adet patates

4 dal maydanoz

1 adet limon suyu

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad
5 su bardagi su

Tuz, karabiber, nane

Derin bir kabin igine kiymayi, pirinci, tuz ve karabiberi koyup yogurun ve kiguk koéfteler yapin. Bu kéfteleri una
bulayin. Bir tencereye tereyagini koyup Gzerine unu ekleyin ve kavurun. Kiip dogranmig patatesi ve havucu da
Uzerine ekleyip kavurmaya devam edin. Bu karigsimin tzerine su koyup kaynatin.Hazirladiginiz kéfteleri de
ekleyip piringler pisinceye kadar yaklasik 10 dakika pisirin. Servis yaparken i¢ine limon suyu, ¢ok ince
kiyllmismaydanoz ve nane karistirin. Sicak olarak sofraya getirin.
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