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KOFTELI CORBA

1.5 su bardagi yogurt

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi un

1 cay bardagi piring

150 gr kiyma

2 yemek kasigi margarin
Karabiber

Nane

Tuz

Kiymaya tuz ve karabiber ekleyip yoguralim ve nohut blyUkliginde kéfteler hazirlayalim. Tencereye 6 su
bardadi su ekleyip kofteleri ilave edelim, 5 dk kaynadiktan sonra piringleri de ilave edip 20 dk daha kaynatalim.
Diger taraftan terbiyesi icin yogurt, yumurta sarisi ve unu giizelce ¢irpalim, pisme suyundan bu karigima biraz
ekleyip kesilmemesi icin alistiralim. Ardindan gorbayi surekli karigtirarak terbiyeyi ilave edelim. 1-2 dk daha kisik
ateste kaynatalim. Naneyi de istege gére yagda yakip tzerine ekleyebilirsiniz.
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