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KOFTELI CORBA

Ayse Tuter

1 adet kiip dogranmis patates

1 adet havug

1 komposto kasesi dogranmis ispanak
1 cay bardagi piring

100 gr. kiymadan yapilmis kofte
1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

1 kahve fincani sivi yag

1 yumurta sarisi

4 su bardag su (et suyu)

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

1 limon suyu

1 adet kereviz

Tencereye 4 su bardadi et suyu koyun. Kip seklinde dogranmig patatesi, havucu, kerevizi, pirinci, iIspanagi
ilave edin ve 10 dk. pisirin. Findik buyUklagundeki kéfteleri kizartin. Diger tarafta unu, yumurta sarisini, sttt
¢irparak tencereye yavas yavas ilave edin ve Kisik ateste 5 dakika pigirin. Kizaran koéftelere kirmizi toz biber
koyup corbaya ilave edin. Tuz ve limon suyu koyarak atesten alin.
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