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KOFTELI CORBA

250 gr. kiyma

Tuz, karabiber, kuru nane, kofte bahari
3 adet domates

2 ¢orba kasig margarin

8 su bardagi sicak su

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi tel sehriye

Kiymay! tuz, nane, karabiber ve kofte bahariyla yogurun ve kiiglk kofteler hazirlayin. Domatesleri kiip dograyin.
Uzerine margarin ve tuz koyup bes dakika pisirin. Sicak suyu ilave edin. Suyla a¢iimig salcayi ekleyin.
Kaynamaya baslayinca kéfteleri atip bes dakika pisirin. Sehriyeyi de ilave edip 15 dakika daha pisirin.
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