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KOFTELI CORBA

Sahrap Soysal

500 gr yagsiz kiyma

2 su bardag taze kignig

2 paket MAGGI Kremali Sebze Corbasi
8 su bardadi sicak su

1 adet yesil biber

2 sap taze sogan

1 adet havug

Havucu ve yesil biberi yikayip kip kiip dodrayin. Taze sodani ince ince dilimleyin.

Bir kasede kiymayi, ince kiyllmig Kignisi (maydanoz da kullanabilirsiniz) yogurun. Kiymadan cevizden biraz
kiicUk parcalar koparip top top kofteler hazirlayin.

Bir tencereye sicak suyu ve MAGGI Kremali sebze ¢orbalarini koyup iyice karistirin. Corba kaynadiginda
icerisine hazirladiginiz kofteleri, dogradiginiz havug, biber ve taze sodanlari koyun. Kéfteler ve sebzeler pisene
kadar orta ateste 10 dakika pigirin.

Havucu ve yesil biberi yikayip kip kiip dograyin. Taze sodani ince ince dilimleyin.

Bir kasede kiymayi, ince kiyllmig Kignisi (maydanoz da kullanabilirsiniz) yogurun. Kiymadan cevizden biraz
kiicUk parcalar koparip top top kofteler hazirlayin.

Bir tencereye sicak suyu ve MAGGI Kremali sebze ¢orbalarini koyup iyice karistirin. Corba kaynadiginda
icerisine hazirladiginiz kofteleri, dogradiginiz havug, biber ve taze sodanlari koyun. Kéfteler ve sebzeler pisene
kadar orta ateste 10 dakika pigirin.

Havucu ve yesil biberi yikayip kiip kiip dodrayin. Taze sodani ince ince dilimleyin.

Bir kasede kiymayi, ince kiyllmig Kignisi (maydanoz da kullanabilirsiniz) yogurun. Kiymadan cevizden biraz
kiicUk parcalar koparip top top kofteler hazirlayin.

Bir tencereye sicak suyu ve MAGGI Kremali sebze ¢orbalarini koyup iyice karistirin. Corba kaynadiginda
icerisine hazirladiginiz kofteleri, dogradiginiz havug, biber ve taze sodanlari koyun. Kéfteler ve sebzeler pisene
kadar orta ateste 10 dakika pigirin.
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