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KOFTELI CORBA

280 gr Yogurt (1 su bardad)

Nane

Tereyagdi

200 gr Kiyma

Tuz

Karabiber

1.5 1t Et Suyu

1 Yemek Kasigi Domates Salgasi

1 Yemek Kasigi Biber Salcasi

1/2 Su Bardagi Aya Gorbasi Hamuru
1/2 Su Bardagi Haglanmis Nohut Konservesi
Kizartmak Igin Sivi Yag

Kiymayi tuz ve karabiber ile yogurun. Nohut blydkliginde kéfteler hazirlayin. 1 yemek kasidi sivi yagda 10
dakika kizartin. _

Et suyunu kaynatin. Icine domates ve biber sal¢asi ile nohutu ilave edin.

Aya corbas! hamurunu da koyup 15 dakika pisirin. Kofteleri ekleyin. 5 dakika daha kaynatin.

Yogurdu iyice karistirip gorbaya ilave edin. Tereyagdini kizdirin. Igine nane ilave edip corbanin tstline dékin ve
servis yapin.
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