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KOFTELI CORBA

Malzeme:

100 gr Soyet

1 cay bardagi Bizim Kéftelik Bulgur
1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi pul biber

1 adet yumurta

1 cay kasigi Tuz

1 adet sogan

1 cay bardagi Bizim Misir6zl Yagi
1 adet yumurta

1/2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 adet limon

Soya kiymasini hazirlarken 1 su bardadi soya kiymasi i¢in 1 su bardadi sicak su ekleyin. 10 dakika bekleyip
soya kiymalar sistikten sonra kalan suyu sizin. Kéfte icin Soyet, kiyilmis sogan, kéftelik bulgur, yumurta, nane,
pul biber ve tuzu ¢uku bir kasede yogurun. K¢tk misket kofteler hazirlayin. Un serpilmis tepsiye aktarip arada
bir sallayarak unlanmasini sadlayin. Tencerede 5 bardak suyu kaynatin. Tuz ve misirézi yagini ekleyin.
Kaynayan suya unlanmig kofteleri karistirarak atin. 10 dakika pisirin. Terbiyesi icin, un, yumurta ve limon suyunu
¢irpin. Tencereye karigtirarak yavas yavas dokun. Bir tasim kaynatip biberli yag esliginde sicak olarak servis

yapin.
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