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KOFTELI CORBA

- 200 gr kiyma

- 1 adet kuru sogan

- 1 dilim ekmek ici

- 1 adet yumurtanin beyazi

- Tuz ve karabiber

- Y2 yemek kasigi un

- 2 yemek kasigi Luna margarin
- 1 yemek kasigi nane

Kiyma, kiyilmig kuru sogan, ekmek ici, yumurta beyazi, karabiber ve tuz giizelce yogrulur ve findik
blyUkluginde kofteler hazirlayip, kizartilir. Bir tencerede Luna margarin ile un kavrulur ve 5 su bardag su ilave
edilerek 10 dakika kisik ateste pisirilir. Bu sire sonunda kofteler ilave edilir ve 10 dakika daha pisirilir. Uzerine
nane dokerek servis edilir.
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