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KOFTELI CORBA

Malzemeler:

250 gram kiyma

1 adet sogan

6 bardak et suyu

Yarim bardak piring

2 adet yumurta sarisi

2 adet yumurta aki

Yarim bardak un

2 kuguk boy havug

1 iri patates

6 kasik limon suyu

3 corba kasidi silme tereyagi
1 tath kasidi tath kirmizi toz biber
Karabiber tuz

Hazirlanisi:

Kiymayi rendelenmis sogan, piring, yumurta aki, tuz ve karabiberle birlikte yogurun. Findik blyUkliginde
parcalara ayirarak avucunuzun iginde yuvarlayin ve una bulayin. 6 bardak et suyunu kaynatin, havug ve
patatesleri ki¢Uk kipler halinde dograyin. Kéfteleri ve sebzeleri kaynayan et suyuna atin. 1 tasim kaynatin,
Uzerindeki képugl alin. Kisik ateste 25 dakika pisirin. Tuzu ilave edip bir tasim kaynatin. Limon suyu ile 2
yumurta sarisini iyice ¢irpin, pisen ¢orbanin suyundan bir kepce alin. Karigtirarak terbiye edin. Yavas yavas
corbanin icine dékerek karigtirin. Biraz daha kaynatin. Atesten alin. Yag bir tavada kirmizibiberle kizartin.
Corbaya bosaltin ve sicak olarak servis yapin.
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