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KOFTELI CORBA

50. gr tereyadi

3 dis sarimsak

2 adet domates

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag haslanmig nohut
4 corba kasig sehriye

1 Gorba kasigi kuru nane
tuz

karabiber

Koéfte Malzemesi:

250 gr. kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

Once kéfte yapilir, kiyma ve islatimis ekmegi yogurun, az tuz ve az karabiber katin, kiigiik yuvarlak kéfteler
yapip bir kenara birakin. Tencereye tereyadini koyun, eriyince unu ekleyin, dévilmis sarimsagi katin. Sarimsak
biraz pisince, soyulmus, kip, kip dogranmis domatesi ekleyin, bir ka¢ kez ¢evirin, yeteri kadar su koyun. Su
kaynayinca unlu tepside sallanarak unlanmig koéfteleri ve sehriyeyi ekleyin, kdfte pisince nane, tuz ve karabiberi
katin, bir kag tagim kaynatin, ocaktan alin.
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