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KOFTELI CORBA

Malzemeler:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

1 cay kasigi kirmizi pulbiber

1 kg. domates, kabuklari soyulup, kugbasi dogranmis
5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Koftesi:

250 gr. dana kiymasi

1 dilim ekmek, kabuklari ¢ikartilip ufalanmig
1 yumurta

1 kii¢ik dis sanmsak

Gay kasiginin ucuyla karabiber

1 cay kasigi tuz

Yapiligt:

BuyUk bir tencerede tereyadini orta ateste eritin. Kabaca dogradiginiz soganlari ekleyerek 3-4 dk. renkleri
pembelesinceye kadar pisirin. Kirmizibiberi katip, yarim dk. karistirarak pisirdikten sonra, suyu ve domatesleri
ekleyin. Tuzunu serpip, ¢gobayi tencerenin : agzi acik olarak orta ateste pisirin. Kofteleri hazirlamak igin, kéfte r
malzemesini orta boy bir kaba koyup iyice yogurun. Findik blytkliginde kéfteler yapip ¢corbaya atin.
Tencerenin agzini kapatip 40 dk. agir ateste kaynatin. Mimkunse ¢orbayi isitilmis bir corba kabinda servis

yapin.
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