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KOFTELI AYRAN CORBASI

Malzemeler:

1 bardak asurelik bugday
500 gr. yogdurt

1 kasik un

1 adet sogan

1 kasik tereyagi
As otu

Koftesi icin:
150 gr. kiyma

1 adet sogan
Karabiber

Tuz

Yapiligt:

Bir bardak asurelik bugday pisirilir. igine ufak ufak hazirlanan kof-: teler atilir. 500 gr. yogurda 1 kasik kadar un
konur, iyice cirpilir. Kéfteyle kaynayan buddaya ilave edilir, tuz eklenir. Diger yanda tereyad eritilir. I¢ine ince
ince kiyilmis sogan konur ve sotelenir, kaynayan ¢orbaya dokilir. Pistikten sonra agotu ince ince dogranir,
servis yapllir.
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