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KOFTELI CORBA

Malzeme:

7 su bardagi ayran

3 ¢corba kagiJi tereyadi veya margarin
4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi kuru nane
250 gr. koftelik kiyma

1 sogan

1 dis sarimsak

Tuz

Koftelik baharat

Sosu icin:

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Yarim su bardag@i sivi yag

1 cay kasigi kuru nane

Yapilisi: Tereyadinda unu kavurun. Yavas yavas ayrani, kavurdugunuz una katip kaynatin. Baska bir kapta
kiymayi, rendelediginiz sogani, tuz ve baharati karistirp yogurun. Yogurdugunuz kiymadan findik blyUkIGginde
kofteler yapip hafifce una bulayin. Kaynamakta olan gorbaya katin. Corbayl yanm saat kisik ateste pisirin.
Gorbayi kaselere dokin. Ayri bir kapta sivi yagin igerisine pul biberi ve kuru naneyi katip kavurun. Gorbayi
kaselere doktikten sonra Uzerine sostan kasikla gezdirin. Afiyet olsun.
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