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KOFTELI CORBA

Eristeleri haglamak igin 1 It sicak su
1 cay bardag: eriste

1 cay bardagi haglanmis nohut
Aztuz

Koftesi Igin:

150 gr yagsiz kiyma

1 dolu yemek kasigi irmik

1 adet rendelenmis sogan

Az tuz

Az karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyagi

Kuru nane

Terbiyesi Igin:

2 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi un

Yarim limon suyu

Bir miktar su

Tencerede suyu kaynatin.

Kaynayan suyun igine, kirarak kugulttigunuz eristeleri ve haglanmig nohutu alarak pigirin.
Kofteler icin tim malzemeyi bir kaba alarak yogurun.

Elde ettiginiz kdfteden nohut blyUkliginde parcgalar alarak, elinizle yuvarlayin.
ZeytinyaQi ve tereyadi koydugunuz tavada, ara sira sallayarak kofteleri pisirin.
Kofteler kizardiginda, Gzerlerine kuru nane serpigtirin.

Bir tabaga alip bekletin.

Yodurt, un ve limon suyunu ayri bir kapta ¢irpin.

Pisen erigte suyundan biraz yogurda ilave ederek iligtirin.

Bu terbiyeyi yavas yavas ¢orbaya ekleyin.

Bir yandan da karistirin.

Kaynamaya bagladiktan sonra kofteleri ekleyin.

Koftelerle 2 tasim daha kaynatin.

Corbayi ocaktan almadan kivamina bakarak, duruma gére su veya yogurt ekleyin.
Sicak olarak servis edin.
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