—
)o RV . -
= / Yiyiniz iciniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31) . o .
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOFTELI CORBA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
100 gram yagsiz siJir eti,

50 gram jambon,

1 sosis,

25 gram salam,

1 dilim bayat ekmek,

ekmek dilimini nemlendirecek kadar siit,
1 demet maydanoz,

1 yumurta,

2 litre et suyu,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Zar ¢ikariimig sosisi, sigir etini, jambonu, salami, siitle nemlendirilmis ekmek dilimini ve maydanozu birlikte
makineye koyup iki defa gegirmek suretiyle kiymali. Sonra bu kiymayi tuzlayip biberlemen ve yumurtayla birlikte
yogurmali. Karisimdan findik iriliginde parcalar koparip islak iki avu¢ arasinda yuvarlayarak findiktan iri
koftecikler yapmali. Et suyunu kaynatmali. Kéftecikleri icine atarak on-onbes dakika kadar pisirmeli. Sonra
corbayi atesten indirip sicak sicak sofraya gétirerek servis yapmali.
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