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KOFTELI CORBA

MALZEME:

250 gr kiyma,

1 sogan,

2 kasik un,

3 kasik yogurt,

1 yumurta,

5 bardak et suyu,
tuz,

karabiber,
maydanoz.

YAPILISI:

Bir kap icine kiyma, tuz, karabiber ve rendelenmis sogan konup iyice yogrulur. Findik blytkliginde pargalar
alinip, kicUk koftecikler yapilir. Diger tarafta bir tencereye et suyu konup kaynatilir. Kéfteler kaynayan suya atilip
pisirilir. Bir kAseye yogdurt, un ve yumurta sarisi, yarim bardak su konulup iyice ¢irpilir. Gorbanin suyundan da
katilip, sulandirildiktan sonra gorbaya yavas, yavas ilave edilerek 5 dakika daha pisirilir ve ategten alinir.
Uzerine ince kiyllmig maydanoz serpilerek servis yapilir.
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