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KOFTELI CORBA

Malzemeler:

200 gram kiyma

1 orta boy sogan

1 dilim ekmek igi

¢ok az miktarda yumurtanin beyazi
tuz

kara biber

1/2 kasglk un

2 kaglk tereyag!

1 corba kasigi nane

Yapiligi:

Kiymayi sogan, ekmek i¢i, yumurtanin beyazi, kara biber ve tuz ile glizelce yogurup findik blyukligunde kofteler
hazirlayin daha sonra bunlari kizartin. Gorbanin suyunun berrak olmasi icin kofteleri kizartmak gerekiyor. Bir
tencerede tereyagi ile unu kavurun ve bes su bardagi sicak su ilave edin on dakika kisik ateste pisirin.
Putirlenme olursa mikserle karigtirabilirsiniz. 10 dakika sonra kofteleri ilave edin, 10 dakikada kofteler ile pisirip
Uzerine nane dokerek sicak servis yapin.

Fotograf "murat akbak" tarafindan génderildi. 08.11.2016
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